Frischer Saft von Himbeeren mit Prosecco aufgeqossen € 5,50
Methodé de Champagne aus Sudfrankreich Rose (0,751 €33,-) € 8,50
Lillet mit Wild Berry € 7,50

“Dre Welt gehort dem, der Sie genieft”’

Graf Giacomo Leopardi

Kartoffel- Maronensuppe € 7,50

Knddelsalat mit gebratene Speckschwammer! € 10,50

Salatteller mit Mangovinigraitte und gebackene Zucchini € 15,50

mit Mozarella

Rote Beetecarpaccio mit Schafskdse und gebratenen Pilzen € 8,90

Ziegenkdse- Apfelgratin auf Radicchio in Mangovinigraitte € 14,50

Kalter Braten mit Sahnemeerrettich und Bratkartoffeln € 14,50

Gemdisetorte an Salatgarnitur € 8,50
v

Rote Linsen- Gemiisecurvy dazu Bulgur (vegan) € 15,90

Rote Beete im Kartoffelmantel auf Lauch- Meerrettichragout € 16,90

und Champignons

Semumelknédel in Ralhmschwammerlsofe und kleiner Salat € 16,90
v

Entengerostel mir Blaukraut € 14,90

Kalbsgoulasch mit Nudeln und Broccoli € 17,90

Spiepbraten mit Semmelknodel und Salat € 14,90

Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren, Bratkartoffeln und Salat € 24,90

Seelachsfilet im Sesammantel auf Lauch- Sahnegemiise und € 18,50

und Kartoffelgratin

Spaghetti in Dill- Lauch- Pernodsahne und Shrimps € 16,90
v

Bratapfel Sauerrahmeis mit Ingwerkirschen € 7,50

Walnussparfait an Erdbeeren, Sahne, Schokosofe und Mangosofe€ 4,90
Pana Cotta mit Himbeersofe € 6,50
Schafskopfturnier Freitag 26. Januar 2024, Beginn 19:30 Uhr!



