
Champagner Taittinger 0,75l € 98,--        0,1l € 14,--
Frischer Saft von Himbeeren mit Prosecco aufgegossen € 6,50
Pink Prosecco auf Eis € 7,50
Zero Sauvignon blanc 0,1l € 5,50
Chardonnay Südfrankreich 0,1l € 4,50

“Atme und liebe Dich selbst”

Petersilienwurzelcremesuppe € 7,50

Auberginenen- Mozarellatarté an Salatgarnitur € 9,50
Rote Beetecarpaccio mit Schafskäse und Pilze € 12,90
Rucola mit Avocados Tomaten und Parmesan € 14.50
Ziegenkäse Apfelgratin auf Salat  € 15,50
Vitello tonnato mit hausgemachten Brot € 14,50

Sellerieschnitzel auf Fenchel Orangengemüse € 17,90
und Babykartoffeln (Vegan)
Bärlauchgnocchi auf Blattspinat und Salbeibutter € 16,90
Hirsebratlinge an Guagomole und Rucola € 15,90

Hamburger mit Rinderhack an Salat und Süßkartoffelpommes € 17,90
Kalbsgoulasch mit Spätzle und Salate € 25,90
Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Salat € 26,90
Steake vom Angusrind an Balsamicozwiebeln, Spinat € 32,--
und Bärlauchgnocchi
Bouillabaisse mit Sc Rouille € 19,50

Schokoladenmousse auf Orangensoße € 10,50
Espresso Pana cotta mit Caramelsoße € 6,50
ErdbeerTiramisu € 5,50

Bouillabaisse Wochen: 12. bis 29. März!


