Champagner Taittinger 0,751 € 79,-- 0,1l
Frischer Saft von Himbeeren mit Prosecco aufgegossen
Pink Prosecco auf Eis

Wein des Monats: Nero d*Avola Sizilien Bio 0,1[ rot

“Dle Welt gehort dem, der Sie genieSt”’

Graf Giacomo Leopardi

Maronencremesuppe mit carameliesierten Walniisse

Zitronensorbet mit Limoncello

Feldsalat mit Kartoffel- Speckvinigraitte und rosa Entenbrust
Feigen mit Zigenkdse- Honig gratiniert an Herbstsalate
Kalter Braten mit Meerrettich und Réstkartoffeln
Rote Beetecarpaccio mit Schafskdse und Champignons
Rote Beete im Kartoffelmantel mit Dattel Kiirbisschatnay

v
Auberginencurry mit Tomaten, Kokos und Kichererbsen (Vegan)
Rote Beete im Kartoffelmantel auf Lauchfondue und Pilze
Ravioli mit Feigen Ricottafiillung, gebratene Kiirbis
und Parmesan

v
Fischburger mit Supkartoffelpommes und Salatgarnitur

€ 7,50
€ 7,50

€ 16,90
€ 14,90
€ 13,90
€ 11,50
€ 15,90

€ 17,50

€ 16,50
€ 18,90

€ 15,90

Putensteak mit Gorgonzola auf Blaukraut und Herzoginkartoffeln€ 18,90
Wiener Bio Backhendel an Kartoffel-Gurkensalat und Vogerlsalat€ 18,90

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Salat
Barbarie Entenbrust an Orangensofe, Broccoli + Kartoffelrosen

v

Schokoladenmousse an Orangensofe
Zwetschgenknodel mit Zimtbrosel und Vanilleeis
Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Zwetschgenroster

€ 25,50
€ 26,50

€ 10,50
€ 13,90
€ 14,50

Knusprige Kirta Enten 17.-19.10.2025!
Ddmmerschoppen mit Banda Balorda 26.10. - 17Uhr




