
Frischer Saft von Himbeeren mit Prosecco aufgegossen € 5,50
Pink Prosecco Rose Niederösterreich auf Eis 0,2l € 7,50
Primitivo Bio 0,1l € 4,50
Unertl Weißbier 0,5l € 4,50

“Die Welt gehört dem, der Sie genießt”
Graf Giacomo Leopardi

Cocossuppe mit Garnele € 8,50
Zitronensorbet mit Limoncello € 7,50

Vitello tonato € 12,50
Büffelmozarella auf Feldsalat gebratenen Kürbis und Wallnüße € 14,90
Rote Beete im Kartoffelmantel, Salatgarnitur € 11,50
und Quittenchutnay
Ziegenkäse Apfelgratin auf Radicchio in Apfelvinigraitte € 13,50
Rote Beetecarpaccio mit Schafskäse und Champignon € 9,50
Kürbis- Gemüsepuffer auf Kräuterschmand € 13,50


Chicorée mit Orange gebraten an Dinkelplätzchen € 16,50
und Broccoli (Vegan) 
Rote Beete im Kartoffelmantel auf Lauchfondue und Broccoli € 16,90
Ravioli mit Ricotta Feigenfüllung auf gebratenen Quitten, € 16,90
Salbeibutter und Parmesan


Ente mit Blaukraut und Kartoffelknödel € 19,90
Wildschweingoulasch mit Spätzle und Gemüse € 21,90
Rinderlende mit Balsamicozwiebeln an Rotkraut und Gratin € 26,90
Kalbstafelspitz mit Lauchsahnegemüse Schnittlauch und Kartoffel€ 21,--
Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Salat € 24,50


Pana Cotta mit Mangosoße € 5,50
Schokoladenmousse auf Orangensoße € 9,90
Kaiserschmarrn mit Apfelmus € 11,50
Walnussparfait an Zwetschgensoße und pochierter Birne € 12,50

Frauen Schafkopf 8. November 19Uhr!
Kochkurs Dienstag 12.11, ab 17:30 Uhr!


