Champagner Taittinger 0,751 € 79,-- 0,1l
Frischer Saft von Himbeeren mit Prosecco aufgegossen
Pink Prosecco auf Eis

Wein des Monats: Nero d*Avola Sizilien Bio 0,1

“Dle Welt gehort dem, der Sie genieSt”’

Graf Giacomo Leopardi

Maronencremesuppe mit carameliesierten Walniisse

Zitronensorbet mit Limoncello

Herbstsalate in Apfelvinigraitte und gebratenen
Kiirbis und Paprika
Hausgebeizter Lachs mit Zitrone und Avocado dazu Puffer
Kalter Braten mit Sahnemeerrettich und Réstkartoffeln
Brotsalat mit Schafskdse, Zwiebeln, und Melone
Kirbispuffer auf Krauterschmand
v
Hirseplatzchen auf Blumenkohl- Currycreme
und Ofen-Kiirbis (Vegan)
Fusilli mit Knoblauch, getr. Tomaten, Paprika und Schafskdse
Kurbisgnocchi auf Blattspinat, Salbeibutter und Parmesan
v
Chilli con Carne mit Hausgemachten WeiBbrot
Rinderhuftsteak mit Garnelen und Knoblauch dazu Gratin
Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Salat
Lachsfilet mit Dillsofe Blattspinat und Kiirbisgnocchi
v
HaselnuBparfait an Rotweinbirne, mit Hausgemachten
Eierlikor und Sahne
Schokomousse auf Orangensofe
Zwetschgenknodel mit Zimtbrosel und Vanilleeis
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Vernissage mit Werken von Peter Schwenk




