Frischer Saft von Himbeeren mit Prosecco aufgeqossen

€

Methodé de Champagne aus Sudfrankreich Rose (0,751 €33,-) €

Lillet mit Wild Berry

“Dre Welt gehort dem, der Sie genieft”’

Graf Giacomo Leopardi

Tomatencremesuppe mit Schmand

Rucola mit Avocado, Tomaten und Parmesan
Ofenpaprika mit Schafskase, Krduter und Parmaschinken
dazu WeiBbrot
Gewmdisetorte an Salatgarnitur
Raucherlachs mit Meerrettich und Kartoffelpuffer
Rote Beetecarpaccio mit Schafskase und gebratenen Pilzen
Ziegenkase - Apfelgratin auf Radicchio in Mangovinigraitte
v
Kircherbsen Gemiisecurry (vegan)
Barlauchgnocchi auf Blattspinat uns Salbeibutter
Ravioli mit Ricotta- Limettenfiillung,
braune Butter und Parmesan
v
Bouillabaisse mit Sc Rouille und WeiBbrot
Putenbrust mit Zitronen und Krduter gebraten
an Ofenpaprika und Limettenravioli
Schweinefilet in Pfeffersofe an Spinat und Barlauchgnocchi
Safranrisotto mit Meeresfriichten und Fenchel
Matjesfilet in Sauervahm Senfsofe und Rostkartoffeln
v
Schokoladenmousse auf Orangensofe

Pana Cotta mit Himbeersofe

Bouillabaisse Wochen 7. bis 17. Marz 2024
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