
Frischer Saft von Himbeeren mit Prosecco aufgegossen € 5,50
Methodé de Champagne aus Südfrankreich  Rose    (0,75l €33,-) € 8,50
Lillet mit Wild Berry € 7,50

“Die Welt gehört dem, der Sie genießt”
Graf Giacomo Leopardi

Tomatencremesuppe mit Schmand € 7,50

Rucola mit Avocado, Tomaten und Parmesan € 10,50
Ofenpaprika mit Schafskäse, Kräuter und Parmaschinken € 13,50
dazu Weißbrot
Gemüsetorte an Salatgarnitur € 8,50
Räucherlachs mit Meerrettich und Kartoffelpuffer € 14,50
Rote Beetecarpaccio mit Schafskäse und gebratenen Pilzen € 9,50
Ziegenkäse- Apfelgratin auf Radicchio in Mangovinigraitte € 13,50


Kircherbsen Gemüsecurry (vegan) € 15,90
Bärlauchgnocchi auf Blattspinat uns Salbeibutter € 15,90
Ravioli mit Ricotta- Limettenfüllung, € 16,90
braune Butter und Parmesan


Bouillabaisse mit Sc Rouille und Weißbrot € 19,50
Putenbrust mit Zitronen und Kräuter gebraten € 18,90
an Ofenpaprika und Limettenravioli
Schweinefilet in Pfeffersoße an Spinat und Bärlauchgnocchi € 19,90
Safranrisotto mit Meeresfrüchten und Fenchel € 17,90
Matjesfilet in Sauerrahm Senfsoße und Röstkartoffeln € 14,90


Schokoladenmousse auf Orangensoße € 9,90
Pana Cotta mit Himbeersoße € 6,50

Bouillabaisse Wochen 7. bis 17. März 2024


